Besteller: Kunden-Nr.
B Vorname/Name
5
23 Strabe und Hausnummer Probepaket ,,350 Jahre Silvaner“
5 ®
E g Ad Entdecken und genief3en Sie Silvaner
3 § resszusatz in all seinen Facetten. Sie erhalten
23 jeweils 1 Flasche Silvaner der folgenden
@ el Land/PLZ/Ort Weine im klassischen 0,75 | Bocksbeutel.
° Telofon N il Fo RGckT 2007er Randersackerer Sonnenstuhl
eteton-r. att: (Fir Rickfragen) Silvaner Spatlese lieblich
Kraftiger Korper gepaart mit typischem Silvanerduft.
2008er Escherndorfer Lump
Silvaner Kabinett trocken
Weinbistro Im Alten Schon Goehte schatze die Weine dieser erlesenen Lage.
Rathaus Frickenhausen 2007er Frickenhauser Markgraf
HauptstraBe 13 Babenberg Silvaner Kabinett tr.
97252 Frickenhausen Typischer Duft nach Birne und Apfel.
2008er Fanken Pradikatswein
Silvaner Kabinett trocken
Hervorragender Silvaner mit Medaille der Weinpramierung.
Meine Weinbestellung 2007er Volkacher Kirchberg
Unter Anerkennung lhrer Allgemeinen Geschaftsbedingungen bestelle ich: Silvaner Kabinett halbtrocken
Hervorragender Silvaner mit Medaille der Weinpramierung.
Bestellnummer. Jahrgang/Weinbezeichnung Preis/ Fl. Anzahl 2007er WeinGalerie
2008er Frickenhduser Kapellenberg S1.lvane'r“Qu.al1"tatswe1n trocken.
6701640337 BaCChus Kabine" 4, 30 € Feiner Qualitatswein fiir alle Gelegenheiten.
2008er Markgraf Babenberg Art.-Nr: 94060
Miiller-Thurgau Kabinett 6 Flaschen im Probepaket:
o,
1001801327 | 2007er Markgraf Babenberg 4,30€ 10 % Proberabatt
Silvaner Kabinett trocken
4801601427 2008er Frickenhduser Kapellenberg 6,50 € statt 28,50 € nur 22 ) 80 €

Silvaner Spatlese trocken (Inklusive Versandkosten 29,80 €)

\z

%Ort/ Datum

Unterschrift

Zahlungsoptionen:

[ 1 Zahlung gegen Rechnung: Innerhalb 30 Tagen rein netto. Oder ab 150 € mit 2 % Skonto in 10 Tagen. Bonit&t vorausgesetzt.
[ ] Bankeinzug: Besteller u. Kontoinhaber sind identisch. Mit Ihrer Unterschrift zur Bestellung erteilen Sie uns Erlaubnis zum Bankeinzug.
Bank Konto-Nummer Bankleitzahl

[ ] Kreditkarte: Besteller u. Karteninhaber sind identisch. Mit der Unterschrift zur Bestellung erteilen Sie die Erlaubnis zur Abbuchung.
Kreditkartennummer Giiltig bis

[ ] American Express [ ] VisaCard [ ] MasterCard

Versandkosten: Bis 12 Fl. 7 € e bis 24 Fl. 13 € e bis 59 FL. 20 € e ab 60 FL. frei Haus e Ausland siehe ges. Liste. e Bei Aktionen abweichend.
Preisnachlasse: Ab 60 Flaschen 5 % und ab 120 Flaschen 8 % Mengenrabatt. 3 % Preisnachlass bei Kartenzahlung oder Bankeinzug.

lhr Widerrufsrecht: Sie haben 14 Tage Riickgaberecht nach Erhalt der Ware ohne Angabe von Griinden. Der Widerruf erfolgt schriftlich
oder per Riicksendung der Ware an: Weinbistro im Alten Rathaus Frickenhausen HauptstraBe 13 97252 Frickenhausen.

Alle Angebote inkl. Mehrwertsteuer - giiltig solange der Vorrat reicht.

www.winzerkeller-frickenhausen.de e gisela.ritz@gwf-frankenwein.de

Telefon: 0 93 31 /98 09 23 e Fax 0 93 31 /98 09 24



Weinbistro

Ein herzliches Willkommen im
Weinbistro im Alten Rathaus
Frickenhausen

Verehrter Gast, schon dass Sie da sind!

Lassen Sie den Alltag weit hinter sich, lassen
Sie sich entfihren in die Welt der Gendisse!

Lassen Sie sich begeistern, von der Vielfalt
Der feinen Frickenhduser Weine, von kleinen
frdnkische Késtlichkeiten und nicht zuletzt vom einzigartigen
Ambiente im ehemaligen Weinkeller des historischen Rathauses.

Erbaut wurde das Rathaus im friithen 15. Jahrhundert und war
schon damals der ganze Stolz seiner Blirger. Der schmucke
Rathaussaal im oberen Stock gehért zu Frankens é&ltesten im
Original erhaltenen Zeugnissen dieser Zeit. Das alte Geméuer
atmet Geschichte, und hat auch schon so manches Hochwasser
Uberstanden...

Heute ist daraus eine gastliche Stétte geworden, in der wiederum
der Wein die Hauptrolle spielt. Entdecken Sie die frdnkische
Lebensart. Das, was das Leben lebenswert macht: Harmonie und
Geselligkeit, MuBe und Genuss.

Flihlen Sie sich einfach wohl bei uns!

Herzlichst Ihre
Gisela Ritz

Gésteftihrerin und Leiterin des Weinbistros

im Alten Rathaus
Frickenhausen

Weinbistro und Weinverkauf

Weinbistro im Alten Rathaus
Frickenhausen

HauptstraBe 13 = 97252
Frickenhausen

Tel. 093 31/98 09 23
Fax 093 31 /98 09 24

Offnungszeiten:

Mo. bis Do. 12:00 — 18:00 Uhr
Fr. bis Sa. 12:00 —22:00 Uhr
So. 12:00 — 20:00 Uhr

www.winzerkeller-frickenhausen.de
gisela.ritz@gwf-frankenwein.de




Meine Weinprobe im Weinbistro Frickenhausen

Entdecken Sie die frankischen Rebsorten

Probe 1:

2008er Frickenhauser Kapellenberg
Bacchus Kabinett

Analyse: Saure: 5,7 g/l ReststiBe: 13,7 g/l Alkohol 10,5 vol. %
Aromareich, exotische Frichte, wirzig und nachhaltig

Mir geféllt an diesem Wein:

[ ]Farbe [ ]1Geruch

Notiz:

Bestell-Nummer:
6701640337

0,75 | Bocksbeutel
4,30 €/ Flasche

[ ] Geschmack

Probe 2:

2008er Markgraf Babenberg
Muller-Thurgau Kabinett trocken

Analyse: Saure: x,x g/l ReststBe: x,x g/l Alkohol x,x vol. %
Aromareich, exotische Friichte, wiirzig und nachhaltig

Mir geféllt an diesem Wein:

[ ]Farbe [ ]1Geruch

Notiz:

Bestell-Nummer:

0,75 | Bocksbeutel
x,xx € / Flasche

[ ] Geschmack

Probe 3:

2007er Markgraf Babenberg
Silvaner Kabinett trocken
Silbermedaille Frénkische Weinprdmierung

Saure: 5,9 g/l RestsiBe: 6,4 g/l Alkohol 12,5 vol. %
Lebendiger und saftiger Silvaner

Mir geféllt an diesem Wein:

[ ]Farbe [ ]1Geruch
Notiz:

Bestell-Nummer:
1001801327

0,75 | Bocksbeutel
4,30 €/ Flasche

[ ] Geschmack

Probe 4:

2008er Frickenhauser Kapellenberg
Silvaner Spatlese trocken
Jubildumswein: 350 Jahre Silvaner!

Séure: 5,7 g/l ReststBe: 7,1 g/l Alkohol 12,0 vol. %

Saftige Fruchtaromen nach Aprikose, Zitrone und Grapefruit.
kraftvoll und nachklingend

Mir geféllt an diesem Wein:
[ ]Farbe [ ]1Geruch
Notiz:

Bestell-Nummer:
4801601427

0,75 | Bocksbeutel
6,50 €/ Flasche

[ ] Geschmack




Rebsorteninformation

Silvaner

Historie:
Geruch:
Geschmack:

Essensempfehlung:
Allgemeines:

Erstmals urkundlich erwahnt Mitte des 17. Jahrhunderts im frankischen
Obereisenheim

Dezent fruchtige Aromen die an griine Apfel, Stachelbeeren, frisches Heu und
Minze erinnern.

Als Qualitatswein und Kabinett leicht und spritzig mit nicht zu hoher Saure. Als
Spatlese kraftig und lang anhaltend.

Leichte GemUsegerichte, Spargel und Fisch.

Mit einem Anteil von 30 % der frankischen Rebflache ist Silvaner die frankische
Traditionsrebsorte schlechthin. Durch seine dezente Art lassen sich die Einflisse
der verschiedenen Bodenarten hier besonders gut erkennen. Er eignet sich in
besonderem MaBe als Essensbegleiter.

Maller-Thurgau

Historie:

Geruch:
Geschmack:
Essensempfehlung:
Allgemeines:

Bacchus

Historie:

Geruch:
Geschmack:
Essensempfehlung:
Allgemeines:

Kreuzung 1882 von Prof. Dr. Hermann Mdller aus den Rebsorten Riesling x
Gutedel.

Fruchtig und wurzig - an Apfel, Banane und Muskat erinnernd.
Angenehm fruchtig bis blumig, mit einer milden Saure.
Gemudse, leichte Fleischgerichte, Fisch, Pasta oder zur deftigen Brotzeit.

Muller-Thurgau ist die am haufigsten angebaute Rebsorte in Franken. Die Weine
sind in ihrer Jugend erfrischend, angenehm. Rivaner ist lediglich ein anderer Begriff
fur die gleiche Rebsorte. Er stammt aus der Zeit, als man annahm, dass Mduller-
Thurgau aus Riesling und Silvaner gekreuzt sei.

Kreuzung 1933 aus (Silvaner x Riesling) x Miller-Thurgau. Seit 1962 in Franken
angebaut.

Sehr intensive fruchtige Aromen von exotischen Friichten.
Markante fruchtig-aromatische Art mit wenig Saure.
Ferndstliche siiB-saure Gerichte oder aromatische Speisen.

Bacchus ist eine sehr friih reifende Rebsorte. Die Weine werden Uberwiegend
halbtrocken oder lieblich ausgebaut, was den intensiv fruchtigen Charakter noch
unterstreicht. Trockene Bacchusweine sind sehr interessant und lassen sich
durchaus mit der international bekannten Rebsorte Sauvignon Blanc vergleichen. In
keinem anderen deutschen Anbaugebiet hat der Bacchus die Bedeutung wie in
Franken. Wegen der betont fruchtigen Art besonders bei Weineinsteigern und auf
Weinfesten sehr beliebt.

Nutzen Sie das Weinbistro fur ihre private Feier bis 40 Personen
oder buchen Sie eine Weinprobe oder Weinbergsfiihrung.




